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(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 1 pkt 6, art.4 ust. 1 pkt 3, 3a i 4, art. 25 ustawy z dnia 14
marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019 r. poz. 59), w zwiazku z art. 67 § 1
oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz.
U. z2018 r. poz. 2096 z p6zn. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywno$ci oraz materiatow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 45 ust. 1, art. 48 ust. 11 pkt. 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r.-Prawo przedsigbiorcow
(Dz. U. z 2019 poz. 1292)" oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
z pozn. zm.; Dz, Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad:

& -~ : -~ 1 - ., o
....Qm.(c.(f..czf..i..e......@'}.?a..ﬂf..}.ﬁcﬁ.(.e......H...4.)..1,..H.f.jmé.f'......L{:f...._f.j...ﬁl.t.:z.c'.c.c..f.....é..’.f?...ﬂQ.
......... OB MO0 QUYL oo

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)

.....................................................................................................................................................................

............................................................................................................................

(podac¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem:

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

.....................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................
.................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
hamkteryzujqce zaktad).

j afl rm/c wﬂ,?,a(aa c:éfczdd 1. /z e Creates,)
,QC[( dirClatt. . ot 5@75 /7@2:: /VV/(/ZQ(({
§¢..0d o M e a’ag Ma%af/(ac Dit ﬂm (eru_‘ cﬂr,

NLALEL Lﬁf(? f[f(.:‘.
e é@&f .............. 4 .e.‘@{a..é.{... / ........ é gfﬁg ....... f(f’COJf" ........ 6/ Mz,c::

..................................................................................................................................................

...... 7 .f.....(m.m.&,f?(..o. . ..C.{%,{Cfé.......’ﬁff......m‘fgé{..‘..@.‘.‘.fff.‘.... et /,aa.
“.S ..... (e e fled. .....92..é@f..@é.éé.z.@..,....d&fééz....éﬁaf’..... FOWM Lt
....... 2.0 540208 . Q. 290 ...@A.QQ%..4z...4.0@é...@f<gfq:.
J/é“m(f ........... ¢ .cé.(z.c..’.,a;g ....... /....(.f.é’m.././ ..... f.r.(/.d.f.‘. L.

0 am/uf ?)/ﬁi( (.. cgﬂﬂ(c a /( 7{(049& Aecr C/ch
Jap (.;.c;::z.cf.z@..‘.éi...@a.c.@x ......... /é?/ de...d. 1.4 Wﬁ@éc{éf&e

S/O/;?,C({ ...... LLELad. {J(‘.&&({Z{{ ,4, ,. Ccfg ? é’ f
jﬂ/ Qi Lok (Zggf/ Y. GO Ol (AN (=
....... aa,(\.,,a{o@ ...f@(f..(u.c?.....%f...c?..éf(....éff........ mé?i’z&a /19
ety deupord .. f.é@!ﬁfé?@éﬁ.%’é...ﬁ 400( e Ceucle Gepp)
. ft ﬂJOJ ...... a /QJFK ........... 4«.46..0..6.(4%40//4’44(:4/ f/é g
Ml O @./.J. ............... du ./.f..s«.l.;/f.fi e ﬂﬁ‘fﬂ(&{m/@ﬂ Ao~
-...L.L..L?C.ff(:ztz €. fbfz%« A, /fm %9 e / CACHL.. L. 4 . fellea.



F/PK/BZ/01/01

—

z
Strona \//S .....

..,5@0(({.((.4 (. &... %z’/r(ﬂzz . .(.4.{.-?..:7;/.1_'@.74/..‘57?.2&:..ﬁf.«:.[.@(/.(.é‘.. .........

sy (oo ot ... /too([facdzfzyf”ffd/ ......................

...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................
...........................................................................................................................

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



F/PK/BZ/01/01

—

4
Strona .. Lu./oidonn.,

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

.............................. fal.. staelod

....................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

........................................................

....................................................................................................................................................................

......................................................

. F i
—
VEBRETTNG 15 vssmomnssonsssss i A TSRS W48 s s o A A AT PR B SR
(imig, nazwisko, stanowisko)
f -y s 5y S—
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(nr mandatu karnego)
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(podstawa prawna)
% . . . . . — —
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia................c.ooevevenn.... 5 (S

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano doraZne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych

uchybien wymienionych w pkt ............ T S I —— S Oy TRR . ST
AN, /. S0 2. 1 2 Wi 40 2 7S A 2

.....................................................................................................................................................................

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi wwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

5. Uwagi osoby kontrolujacej: Spetniono obowigzek informacyjny dotyczacy przetwarzania danych
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6. Czas trwania kontroli: od......... / O‘* ................................ A0 v /l/ " TR —
Protokét niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w Z jednobrzmigcych egzemplarzach

dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................
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Poprawki i uzupetnienia do protokotu: 5/;(,'\(/@,%5[[;5;/&‘1‘5,{j[((( 1,0,
ﬂQ/fUCI(L.[(o(//zﬁ/(///{/‘f////'}/fmc.,fm[(u(gdt{)
D 9/ '_-f {
...u....ﬁ:c‘.‘.;.(;if/

..........................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

) 120127, 7 SR

( podpis i pieczeélkontrolowanego) ,

..................................................................................................................
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( podpisy $wiadkéw ) |,

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)........4.50 i,

otrzymatem (-am) w dniu ..... // 6 /(‘Q o .JZ,Q/j/ "

(podpis i pieczgé| odbierajgcego protokdt)

!

Wtasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Garwolinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego: '

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)
*) zaznaczy¢ wiasciwe
*) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy ustawy-Prawo przedsiebiorcéw
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Pieczec¢ paristwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

.........................................................................

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisaé
ND
N) (S) W) kiedy
nie
dotyezy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — (’r’fJ ) 2 4
funkcjonalno$¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza ——
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikdw majgcych kontakt
Z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakltadu: podlogi, Sciany, sufity L(.)/‘ 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
e
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoécig. Maszyny, Q)) 1 2
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

Y zaznaczyé wlasciwe
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4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. @ 1 2
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. @ 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie LD 1 2
odpadéw.
=
7 Zabezpieczenie przed dostgpem oséb postronnych., / @ 1 2
II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystodé pomieszczen zaktadu, w tym $rodkow transportu. @ 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakoéé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, 9 5 11
w tym zachowanie aficucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych @ 3 5
kontakt z zywnoscia.
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 25 50
zarzadzania bezpieczenstwem ZzywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne L(y 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtlowosé \(D 1 2
1 terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspdipracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 @ 17
4 Drziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodno$ciach. [5. 3 7
bt
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 \) 5 10
P’
6 Kontrola surowcéw, potproduktéw i wyrobéw gotowych przez | 0 4 8 dw
producenta, w tym badania wlascicielskie. {,!1_ ,
7 Znakowanie. 70\ 4 8
\/’
IV | Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4

@

Suma punktéw

%

Suma punktéw ogélem

Kategoria ryzyka

Niskie

™)

Srednie

(S)

Wysokie
W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu

S
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko érednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE I)IIEPRAWI?LOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
,"\ " /'
SANITARNEJ NR . &+ = f) ('//L /(/[./ZiﬁNIA 1640, J47
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.......................................................................................................................

.......................................................................................................................
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(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



